Desarrollamos la imagen

de nuestros vinos otorgando

reconocimiento a la naturaleza,

nos referimos a ella uniendo
cada vino con uno de sus

elementos.
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O 0 vinosbarroco

BARROCO
ATHER

ASSEMBLAGE

41 meses sobre lias

/WZ/W;M A fe hoens

it i innein ¢ iag TS

La técnica de la mezcla se convirtié en arte y en un
medio para crear a partir de elementos preexistentes.
El artista contribuye mds en establecer conexiones
que en hacer objetos desde cero.

El término Assemblage fue acuiiado por Jean Dubuf-
fet en 1953.

Notas de cata:
Color brillante dorado con reflejos cobrizos. Aromas
frescos, citricos y delicadas notas florales. Entrada
refrescante y largo recorrido en boca. Burbujas finas

y abundantes. Suaves notas de sucrosidad.

Temperatura de servicio: Entre 5y 9 °C

Vinificacién:
Vino base elaborado con Pinot Noir, Chardonnay y Semillén.
Toma de espuma realizada por método tradicional.
Conservacién sobre levaduras durante 41 meses

bajo temperatura controlada.

Alcohol: 12.3 % vol. - Acidez total: 7.50 g/I.
Azucar: 3.5¢/1 - pH:3.20




